
Araignée de mer, caviar, chou-fleur

Arancini à la truffe 

-

Carpaccio de bœuf, truffe noire
ou 

Raviolis ricotta, foie gras, truffe blanche
ou

Saumon gravelax, crème de citron, grenade, caviar
ou 

Gnocchis châtaignes, crème d’épinards, truffe noire 

-

Tagliatta de bœuf façon rossini, polenta truffée
ou 

Sole croustillante, vierge au parmesan, frégola crémeuse     
ou 

Linguini truffe blanche 

-

Glace à l’italienne aux agrumes, limoncello 

-

Ferrero di gigi 
ou

Crémeux passion-framboise, écume au champagne rosé

Mardi 31 décembre 2024
380€ / personne

prix net ttc en euros, service inclus



Tuesday, December 31th 2024
380€ / person

net price in euros, service included

Spider crab, caviar, cauliflower

Truffled arancini 

-

Beef carpaccio, black truffle
or

Ricotta and duck foie gras ravioli, white truffle
or

Gravlax salmon, lemon cream, pomegranate, caviar
or

Chestnut gnocchi, spinach cream, black truffle

-

Rossini style beef tagliata, truffled polenta
or

Crispy dover sole, virgin parmesan sauce, creamy fregola
or 

Lobster, squid and obsiblue conchiglioni 
or

White truffle linguini 

-

Citrus italian ice cream, limoncello 

-

Ferrero di gigi
or 

Passion fruit and raspberry cream, rosé champagne spume


