
AMUSE-BOUCHES

Tartelette de butternut, truffe noire
Crab rolls, citron caviar

ENTRÉES

Foie gras mi-cuit, truffe noire, brioche toastée 
ou

Chair de tourteau, gelée de homard, caviar
ou

Cannelloni aux champignons sauvages, truffe noire

PLATS

Filet de boeuf façon Rossini, pommes dauphines à la truffe 
ou

Saint-Jacques, épinards, beurre blanc au caviar 
ou

Rigatoni aux morilles

DESSERTS

Tout Chocolat  
ou

Tarte pistache-vanille
ou

Mousse coco, fruits exotiques

MERCREDI 31 DÉCEMBRE 2025
200 € / PERSONNE

Prix net TTC en euros, service inclus



APPETIZERS 

Butternut tart, black truffle
Crab rolls, finger lime

STARTERS

Semi cooked duck foie gras, black truffle, toasted brioche 
or

Crab meat, lobster jelly, caviar
or

Stuffed cannelloni, wild mushrooms, black truffle

MAIN COURSES

Rossini style beef fillet, truffled pommes dauphine
  or

Scallops, spinach, white butter with caviar
or

Morels mushrooms rigatoni

DESSERTS

All chocolate 
or

Pistachio and vanilla tart
or

Coconut mousse, exotic fruits

WEDNESDAY, DECEMBER 31ST 2025 

200€ / PERSON
Net price in euros, service included




