
BRIOCHE TOASTÉE, CRÈME DE CAVIAR 

ROYALE DE FOIE GRAS, MORILLES 

ARAIGNÉE DE MER, MAYONNAISE AU MISO 

CONCHIGLIONI AU HOMARD, BISQUE, TRUFFE NOIRE 

OU

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT,                                                     
GELÉE ACIDULÉE AU COING  

NOIX DE SAINT JACQUES, TOPINAMBOUR,  
BEURRE BLANC AU CAVIAR 

OU

FILET DE BOEUF, GNOCCHETTI, TRUFFE NOIRE                      

TOUT CHOCOLAT, PÉCAN CARAMÉLISÉES,                                 
GLACE NOIX DE PÉCAN 

OU

PAVLOVA ANANAS-COCO

OU

TARTE POMME, VANILLE, SARRASIN

 Mercredi 31 décembre 2025
380 € / PERSONNE

PRIX NET TTC EN EUROS, SERVICE INCLUS



TOASTED BRIOCHE, CAVIAR CREAM 

DUCK FOIE GRAS ROYALE, MORELS MUSHROOMS 

SPIDER CRAB, MISO MAYONNAISE

LOBSTER CONCHIGLIONI, BISQUE, BLACK TRUFFLE

OR

SEMI COOKED DUCK FOIE GRAS, QUINCE JELLY                          

SEA SCALLOP, JERUSALEM ARTICHOKE,   
BEURRE BLANC WITH CAVIAR

OR

BEEF FILLET, GNOCCHETTI,                   
BLACK TRUFFLE

ALL CHOCOLATE, CARAMELIZED PECAN NUTS,                                         
PECAN NUT ICE CREAM

OR

PINEAPPLE AND COCONUT PAVLOVA

OR

APPLE, VANILLA AND BUCKWHEAT TART

 Wednesday, December 31st 2025
380 € / PERSON

NET PRICE IN EUROS, SERVICE INCLUDED


